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유가공 직무 교류 세미나

• 주기: 1회/반기

• 주제

• 직무별 이슈 공유

• 조직문화 현황 공유

• 자기계발 현황 공유

• 장소: 회차별 장소 순환

*한국낙농유가공기술원 교육 수료생을 대상으로 하여 지속적으로 인원 확충

*한국낙농유가공기술원의 적극적인 연계



유가공 기술 현장 교류회

• 주기: 1회/반기

• 주제

• 공장별 생산품목별 기술 교류

• 유가공 산업 동향 스터디

• 신규 생산설비/분석설비 공유

• 장소: 국내 유업체 공장 및 연구소

*한국낙농유가공기술원 교육 수료생을 대상으로 하여 지속적으로 인원 확충

*한국낙농유가공기술원의 적극적인 연계



동원F&B
수원공장

발효유, 멸균제품

빙그레
도농공장/연구소
아이스크림, 가공유

매일유업
경산공장

백색시유, 발효유

매일유업
상하공장/농원

치즈, 체험 및 숙박

동원F&B
강진공장

치즈

CJ 그룹
블로썸파크

연구소

서울우유
거창공장
치즈, 주스

남양유업
세종공장/연구소
분유, 치즈, 발효유
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